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To.102kenne 00 OPraHN3aHH THTANNS YHAIHXCA
MBOY «lllko1a Ne 55 ¢ yrayGuieHHBIM H3YHEHHCM OTACTLHBIX y4eOHbIX 1IPEIMCTOBY

1. OBIIUE NOJOXKEHHSI.

|.1. [onosKeHHe O TIOPS/TKE OPTAHH3AIEY THTAHUS 00y arOIIHXCT B MBOY «Illxoma Ne 55 ¢
YIYBIEHHbIM H3YUCHIEM OTACIBHbIX YICOHBIX MPEAMETORY (nanee "Tlonoxenne")
YCTaHABIMBAET NOPSIO0K OPraHK3aUHny PAHOHATLHOIO THTAHHS 0ByJaroIuXes B KO,
OIpe/IeJIACT OCHOBHBIE OPTaHM3AILMOHHBIE IPUIILAIIEL, IpaBriia 1 1peBoBanys K OPraHu3auy
[HTAHMS yUaIHXCsl, PETYIHPYET OTIIOUICHNs MCHKIY QJ(MHHACTPAIMETT IIKOIbI M POIUTEIISIMH
(3AKOHHbIMH [IPECTABUTEIAMH), & TAKKE IPE/I0CTABICHU TUTAHHS Ha GecrnaTHoH

OCHOBE OTACIHLHBIM KATCrOPUAM 00yUaroHXCs.

1.2. Tlosioskere paspaboTato B 1leIAX OPraHM3alUK TOIHOUCHHOTO FOPSUETo IHTAHNA yHallluxes,
COMMATRHOM [OIEPKH H YKPETUIEHHS 310POBbs JCTeH. co3atis KoMpOPTHOH Cpeibl
06pa3oBATEILHOTO TIPOIECCA.

1.3. Tonosxkenue pa3paboTaHo B COOTBETCTRBHHU C:

o DejlepanbibM 3aK0H0M 0T 29.12.2012 Ne 273-D3 «O6 obpazoBannu B PD», Topanxom
OpraHuM3alMK THTAHHS YHALIAXCS B MYHHIMIATBHBIX 0011e00pa30oBaTeBHBIX IIKOTAX
ropoza Psi3anu, yTBepiK/CHIBIM [10CTAIOBICHHEM aIMUHHCTPALEH Iopo/a Pszanu o1
14.12.2012 No 6522¢ wimenenusvu ot 21 centadps 20151, 24 aekabps 2018r

e  THUIIOBBIM MOJIOXKeHUCM 00 00pa3oBaTeNbHOM YUPEK/ICHUH,

e YCTaBOM IIKOJIEL, ?

o OezepaibHbmM 3aKoHoM 0T 30.03.1999 roga Ne52-@3 " O caHUTapHO-
SIMHAEMHOJIOTHIECKOM OIIArOOy M HaceneHus' (¢ U3M., 1 JIOTL., BCTYIL. B CHITY €
24.07.2015)

o CanlluH 2.4.5.2409-08 "Canytapao-311MICMHOIOTHHCCKHE TPeBOBAHNS K OpraHu3alliK
HMTAIHS 00YHAIOMXCs B 00MCO0PA30BATCILHBIX YHPCAICHHAX, YUPEHICHHAX
HAYAILIIOTO K cpejiiero npodeccuonanbHoro obpasopanus”. [locranosienne ["aBHOTO
rocyaaperaeimoro spada PO or 23.07.2008 Ne 45 «O6 yreepikacHuu Canllun 2.4.5.2409-
08» (Bmecte ¢ Canllis 2.4.5.2409-08 «CanuTapHo-3MHACMHOJIOTITICCKHE TpeGoBaHus K
Opranu3aliy IUTams 00yyalomuXxes B 001eobpasopaTenbHbIX YUPEKICHUSX,
YUPEICICHIIX HAYAIBIIOTO U CPEIHEro TPOMECcCHOHATBHOIO 00pasoranHs

1.4. JleiictBue HacTosuiero [Tosoxenus pacipocTpanaeTes 11a BCex 00yUaIOUIMXCH B MIKOJE.




2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ.
2.1. Основными целями и задачами при организации питания учащихся в МБОУ «Школа № 55 с углубленным изучением отдельных учебных предметов» являются:
· обеспечение учащихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в питательных веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания;
· гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых для приготовления блюд;

· предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания; 

· пропаганда принципов полноценного и здорового питания;

· социальная поддержка учащихся из социально незащищенных, малообеспеченных и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;
· использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства. 

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ. 

3.1. Организация питания учащихся является отдельным обязательным направлением деятельности Школы.

3.2. Для организации питания учащихся используется столовая, соответствующая требованиям санитарно - гигиенических норм и правил по следующим направлениям: 

· соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;

· обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которого соответствует установленным требованиям;

· обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН
 3.3.В пищеблоке постоянно должны находиться:  

· журнал бракеража пищевых продуктов;

· копии примерного 10-дневного меню, согласованных с территориальным отделом Роспотребнадзора; 

· накладные поставщика (ежедневные меню, вес готового блюда);

· приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);
· книга отзывов и предложений.

3.4. Администрация школы совместно с классными руководителями осуществляет организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными представителями) с целью организации горячего питания учащихся на платной или бесплатной основе.
3.5. Администрация школы обеспечивает принятие организационно- управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) учащихся. 

3.6.  Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования», утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации № 45 от 23.07.2008 года. 

3.7.Питание в школе организуется на основе разрабатываемого рациона питания и примерного десятидневного меню, разработанного в соответствии с рекомендуемой формой составления примерного меню и пищевой ценности приготовляемых блюд (приложение №2 к СанПиН 2.4.5.2409-08), а также меню-раскладок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд.
3.8. Примерное меню утверждается директором МП «Детское питание»
3.9. Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется штатными сотрудниками МП «Детское питание», имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца. 

3.10. На поставку питания заключаются контракты (договоры) непосредственно школой, являющей муниципальным заказчиком. Поставщики должны иметь соответствующую материально- техническую базу, специализированные транспортные средства, квалифицированные кадры. Обеспечивать поставку продукции, соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и иных нормативных документов.

3.11. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании учащихся, должны соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08. 
3.12. Директор школы является ответственным лицом за организацию и полноту охвата учащихся горячим питанием. 

3.13. Приказом директора школы из числа административных или педагогических работников назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием и организацию питания на текущий учебный год.
 

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ. 

4.1. Питание учащихся организуется на платной и бесплатной основе (за счет субсидий на иные цели бюджетного учреждения).

4.2. Право на предоставление компенсации стоимости питания назначается отдельным категориям учащихся МБОУ «Школа № 55 с углубленным изучением отдельных учебных предметов»:

- детям из малообеспеченных семей, которые имеют среднедушевой доход ниже величины прожиточного минимума в Рязанской области;

- детям из многодетных семей;

- детям-сиротами детям, оставшимся без попечения родителей;

- детям-инвалидам.
4.3. Для оформления права на получение компенсации стоимости питания родители (законные представители) пишут заявление на имя руководителя образовательного учреждения и представляют документы, подтверждающие принадлежность ребенка к одной из категорий лиц, указанных в пункте 4.2.

4.4. На основании предоставленных документов издается приказ руководителя учреждения о предоставлении компенсации стоимости питания.

4.5. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной работы школы и пятидневной учебной недели.

4.6. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам (группам) на переменах продолжительностью не менее 10 и не более 20 минут, в соответствии с режимом учебных занятий. 
4.7. Ответственный дежурный по школе обеспечивает сопровождение учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой. Сопровождающие классные руководители, педагоги обеспечивают соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют личную гигиену учащихся перед едой.

4.9. Проверку качества готовой продукции осуществляет медицинская сестра. Результаты проверок заносятся в бракеражные журналы (журнал бракеража пищевых продуктов).
5. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ. 
5.1. Текущий контроль организации питания школьников в учреждении осуществляют медицинский персонал школы, ответственные за организацию питания, уполномоченные члены Совета школы и родительского комитета, представители ученической общественности школы, специально создаваемая бракеражная комиссия по контролю организации питания.
5.2. Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается директором школы в начале каждого учебного года.
